
 

                             Voorgerechten 
    

Koude voorgerechten 
 

Dungesneden rode biet met geitenkaas, salade en sinaasappel  
€ 11,75 

 
Carpaccio wraptaartje met salade, pecannoten,  

pepermayonaise en oude kaas 
€ 12,25 

 
Tartaar van gerookte zalm en makreel met 

 groene asperges en avocado vinaigrette 
€ 13,50 

 
Wynser binnenkomer * 

Proeverij van diverse voorgerechten   
€ 13,75 

 
 
                * Ook vegetarisch/veganistisch mogelijk 

            

 
 

Brood op de plank ** 
 

Broodvariatie van vloerbrood en stokbrood met diverse smeersels 
€ 7,50 

 ** Glutenvrij brood in huis 

    



 

                                      
Soepen 

 

Gebonden tomatensoep met basilicumroom 
€ 6,50 

 
Mosterdsoep met gedroogd spek en bosui * 

€ 6,50 
 

* Ook vegetarisch mogelijk 

 
Warme voorgerechten 

 
Gevuld brood met champignons en ui, gegratineerd met kaas 

€ 9,75  
 

Warme brie uit de oven met honing, thijm, 
gedroogde vruchten en bruschetta’s 

€ 10,75 
 

Pannetje met knoflookgarnalen, noedels en paprika 
     € 12,75 

 
Kinderen 

 
Voor de kinderen hebben wij een speciale kinderkaart. Ook 

kunnen zij kiezen voor een gerecht van onze à la carte kaart. 
Dit gerecht kan dan geserveerd worden als een halve portie,  

voor de helft van de prijs. 
 

Allergenen  
Heeft u allergie? Meld het ons! 



 

 

Hoofdgerechten 

 
Vegetarische gerechten  

 
Vegetarische creatie van de chef-kok 

Vraag de bediening! 
€ 18,50 

 
Vegetarische tapasplank geserveerd met diverse 
vegetarische gerechtjes, zowel koud als warm 

€ 19,50 

 
 

              Visgerechten 
 

  
 

Kabeljauw met rauwe ham,  
zeekraal en mosterdsaus 

€ 24,50 
 

Gegrilde zalm met groene asperges en avocadosaus 
€ 25,50 

 
                            Wat toevallig voorbij zwom 

€ dagprijs 

 
   



 

Vleesgerechten 
 

Saté van de haas met pindasaus, kroepoek en atjar 
€ 19,50 

 
 Gewokte kip met cashewnoten en lente-ui,  

geserveerd op noedels met kerrieroom en sesamzaad 
 € 20,50 

 
Varkenshaasmedaillons met spek en brie uit de oven, 

met een saus van rode wijn en bosbessen 
€ 23,50 

 
Entrecôte met kruidenboter geserveerd met,  

in knoflook gebakken, ratatouille   
      € 25,50 

 
Biefstukpuntjes van het Black Angus rund  

geserveerd met ui, spek, paprika en champignons 
€ 27,50 

 
Burgers 

 
Bietenburger (vegan) op basis van rode biet en soja 

€ 16,50 
Krokant gepaneerde kipburger 

€ 17,50 
Rundvleesburger van het Black Agnus rund 

€ 18,50 
 

Alle burgers worden geserveerd met sla, tomaat, augurk , 

bijpassende sauzen en frites *        

                        * Aanpassingen mogelijk 



 

Nagerechten 

 
Dame blanche 

3 Bollen stracciatella-ijs, warme chocoladesaus en slagroom 
€ 8,00 

 
Sorbet 

Diverse soorten ijs met verse vruchten, 
aardbeiensaus en slagroom 

€ 8,00 
 

Griekse yoghurt espresso 
Griekse yoghurt met espresso  

gekarameliseerde walnoten en slagroom 
€ 7,50 

 
Chocolade variatie 

Feestelijke chocolade verrassing op het bord 
€ 8,50 

 
Yoghurt bosvruchten 

Yoghurtbosvruchten-ijs met een soepje van rood fruit 
€ 8,50 

 

Koffie & Likeur 

 
Speciale koffies, warme dranken en likeuren 

zijn te vinden op onze koffiekaart! 
 


